CONSULTA IL PERSONALE DI SALA PER:
PIATTI DEL GIORNO E FUORI MENU

STARTED

MAXI TRGLIERE 2 20
DI SALUMI POGGI0 FELCIOSO, ASSAGGIO DI CAPRIND E MIELE LOCALE,
VERDURINA £ COCCOLEFRITTE @ @ &

TARTARE 3 @ @ @ &
DI CARNE SALADA POGGID FELCIOS0 CONDITA CON OLID, SALE, PEPE,
SU GRANULARE DI BRUSCHETTA, DRIGAND, AGLID, OLIVE, CAPPER] £ TUORLD D'UOVO

BOCCONCINIDIPOLLOE: 6 @ @ @&
IN CROCCANTE PANATURA SERVITI CON MAID

PROVOLAsz 6§ () @ @ @
IN CROCCANTE PANATURA DI NACHOS E MAID TARTUFATA

TRIBEFRIESx; 2690 @ @ &
TRIS DI LINGOTTI, UNA PORZIONE DI BOCCONCINI DI POLLD,
UNA PORZIONE DI PROYOLA, PATATA FUISA

4\ LINGOTTO TIME !

UNA VERA TRADIZIONE AL TRIBE. IN UNA FORMA PRETIOSA, DORATO. CROCCANTE E FRITTO

Lungotmo 250 ® @ @
SUPPLI CLASSICO CON POMODORD, BASILICO E MOZZARELLA

LINGOTTO ACQUACOTTA 45 @ @ &
DI VERDURE DI STAGIONE, PATATE, SALSICCIA,
BATTUTD DI LARDOD DI MAIALE TRANOUILLO E
MAGGIORANA N CROCCANTE PANATURA

SUTUORLD D'UDVD

LINGOTTO TARTUFATD 1 @ @ & @
CON PATATE VITERBES!, PREZZEMOLO, PEPE,
MOZZARELLA E MAIONESE AL TARTUFD

TRIS DI LINGOTTI 10
| NOSTRI TRE LINGOTTI AD UN PREZZ0 VANTAGGIOSD

PATATAFRITTACLASSICA 5 () @

TAGLIATE A MAND SERVITE CON KETCHUP ARTIGIANALE
PATATAFUSA 6 O @

PATATE STICK, MAIO AL TARTUFO E CIPOLLA [:RI][:EAME
SPORCACCIONA 7 @ @

CICORIA RIPASSATR  § J 3 :L.
CON OLIO.AGLIO E PEPERONCING

INSALATA COLESLAW 5 (J @ o
CAVOLD, CAROTE, MELE,MAID.OLIVE, CAPPERI E SENAPE
MESTICANZA DI CAMPAGNA 5

VERDURE GRIGLIATE IN OLIO

CONTORNI

PATATE STICK, SALSA AL FORMAGEI0, BBO EEUANEMLE a8

o

PICCANTE

SIS

BUN III!I'I[IIIIH.E E CARNE IILLEUIITII NELL'AZIENDA DI FIII'IIH.II PIEI:III FELCIOSO

‘GROSSO GROSSD 15 @ @ &

HOTDOG TRIBE &
PANIND MORBIDO E WURSTEL ARTIGIANALE,
SENAPE, KETCHUP DELLA CASA E CIPOLLA CRISPY
+ PULLED PORK +.1' . oy
i 4
ansmnmsmsm "
- BURGER DI MAAIAE SMASH, CICORIA RIPASSATA,

i unsm NI]lIJL Pﬂummwummf . .‘

EVERGAEEN fu(?)
PARMIGIANA DI MELANZANE CON nmcm ] ml:rrm
EFESTUUIHﬂSIlICIl..' =

! ;Zemsms FORMAGHIOFSO . o

BICCIII

EU.'«HI:I.!WTI'I] 1t| s Al .
- BURGER DI MANZO, PEIMI!I]I!HI] FHESEEI GIIANI:IAL[

\

DOPPIO BURGER DI MANZO, DOPPIA INSALATA, DOPPIO
POMODORD, DOPPIO FORMAGGID E MAIONESE AL TARTUFD

POLLASTRD 109 @ ® @
MEDAGLIONE DI POLLD CRISPY, INSALATA, POMODORD,
MAIONESE ARTIGHNALEE STRACCIATA I BUFALA

PEFPE 2 @ @ & 2
CARNE DI MAIALE STRACOTTA CON VISCIOLE,
LA NOSTRR INSALATA COLESLAW E MDIIM!E[L#.

@ SALSE FATTE INCASA 0.50
- MAIQ - MAIO AL TARTUFD -
- KETCHUP - SALSA TRIBE - BBO

DAl NOSTRI ALLEVAMENTI BIO

L CARNE DI VITELLA “POGGID FELCIOSO™ CON LARDO E NOCCIOLE SERVITA CON MESTICANZA

S0 MR ENTRECOTE:00: 19

LA NOSTRA CARNE DI VITELLA CON BURRO MONTATD AL ROSMARINO AGLIO E AGRUMI,

SERVITA CON PATATINE FRITTE
TAGLIATA MEDITERRANEA 3006 19

DAI NOSTRI ALLEVAMENTI VITELLA SERVITA CON MESTICANZA, POMODODRINO E FIOCCHI DI BURRATA

TAGLIATA RUSTICA 300z 18
VITELLA SERVITA CON CICORLA, HUMMUS DI CECI AGRUMATO E GUANCIALETTO POGEIO FELCI0SO

BIG ONE anoc 16,5

HAMBURGER AL PIATTO, SERVITO CON CICORIA RIPASSATA, PATATE FRITTE E SALSA TRIBE

PARMIGIANA DIPOLLD 13

DUE MEDAGLIONI DI POLLO CROCCANTE, INTERVALLATI DA POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE,

PARMIGIAND £ CREMA DI BASILICD
INSALATONA DEL TRIBE 10

INSALATA MISTA CON POLLD CROCCANTE, GRANULARE DI UOVD SODO, PANCETTA FRITTA, PARMIGIANO,
CUBOTTI DI PANE TOSTATO E DRESSING DI MAID



OTTENUTA CON L'UTILIZZO DI PREFERMENT] PER GARANTIRNE
ILGUSTO E LA DIGERIBILITA TUTTE LE MZZE VENGOND
COMPLETATE COM UN GIRO DEL NOSTRO OLIO EVO A CAUDD

MARGHERMA 65 @ @
POMODORD ITALIAND, MOZZARELLA TAGLIATA & MAND E BASILICD

MARGHERTISSIMA 85 (0 @ &
POMODORD ITALIAND, BUFALA CAMPANA E BASILICO FRESCO.
+ALICI 1

BUFALAE REGEIAND 8 0 @ @
POMODORO [TALIAND, STRACCIATA DI BUFALA, PARMIGIAND E BASILICO

DIAVOLA 75 7 @ ®

SALAMTE PICCANTE, POMODORD, FIDR D LATTE E BASILICD
+NDUJA 2

+ GORGONZOLAT

BOSCAIOLA 85 & @ &
FUNGHI TRIFOLATI, SALSICCIA AROMATIZZATA AL FINOCCHIETTO £ MOZZARELLA

CICORIAE SALSICCIA § J/ @ @
CICORIA O CAMPO RIPASSATA IN PADELLA.SALSICCIA E FIOR DI LATTE

LAMIA CAPRICCIOSA 9 @ @ @
FUNGHI CHAMPIGNON TRIFOLATI, FIOR DI LATTE E LAMELLE DI CARCIOF,
ALUUSCITA PROSCIUTTO CRUDD, MIMOSA D'UOVO COTTO AL VAPORE E OLIVE

BIANCANEVE
MOZZARELLA MISTO BUFALA, IL NOSTRO PROSCIUTTO COTTD ARTIGIANALE
EPESTO 0l BASILICO

> TRIBE smcnun«-l-

———— PIZZE LEGATE AL TERRITORID E lmmmnm!um—'— Ak
MORTAZZA 10 A
FIOR DI LATTE MISTO BUFALA, MORTADELLA ARTIGIANALE POGEIO FELCIOSD, RICOTTA,
PESTD DI PISTACCHIO E SCORZA D'ARANCA @ @ @

MADE IN ALLUMIERE 15 @ @ i
CRENA DI PORCINI, FIOR DI LATTE [TALIAND, SBRICIOLA 0 SALSICCIA ?[I[i[il[l y i}
FLCISOAROMATZZATAL FINDGCHIETD SELVTCOETATUFO SCORZONELOGAE 1

PASSIONE PICCANTE 10 # @ @

CICORIA HtPASSﬁIh. “NDUJA PDBI@II] FELCI0S0 E STRACCIATA DI BUFALA T y
SHZIOSA 12 @ @ S A
POMODDR ITALIANG, MESTICANZA, PACHIND, BUFALA CAMPANA, PROSCILTID cnum A

FORMAGE! IN DIVERSE CONSISTENZE CON Plill'nfﬂij-. Eﬂﬂﬁﬂmlﬂ-
FOR DI LATTE, RICOTTA £ MIELE lCIEME Vi

CORTODIMANU- 10 @ @ '
VERDURE MISTE DI STAGIONE N DIVERSE [:’EIH%TEHZFP’HWENIENTI IlAlLIlHTﬁ
01 MID FRATELLD EMANUELE ERICOTTA 4

TIRAMISY DEI RICORDI 6 o
CON CREMA AL MASCARPONE, BISCOTTINI PLASMON, NESQUIK, 5
NUTELLAEPANDISTEI @ @ ® @ '

TORTINO AL CIOCCOLATO 6 ‘
CON MOUSSEAL CIOCCOLATO BIANCO, NOCI E NOCILLD
WAFFLE &

CALDA CIALDA CON GELATO FIORDILATTE, COULIS Al FRUTTI DI BOSCO
E FONDENTE @ &

— DOLCI

ACQUA MICROFILTRATA NATURALE/ FRIZZANTE 2 © A
COCA, FANTA, SPRITE, COCAZERO LATTINA 0,33CL | 3
CAFFEILLY 1.5 b
CAFFE ILLY CORRETTD 2

2FFE GOLOSO CON PALLINA DI GELATO, FONDENTE ECACAD 3

BEVANDE

ARTIGIANAL!. NAZIONAL! ED ESTERE IN COSTANTE AGGIORNAMENTO

JUPILER PILS set6io - CHARAS, 2%
0.25CL4/045CL 6/1LT11/31T30

LOWENBRAU TRIUMPHATOR BOCK  cennania - Ross 75%

0.25CL4 /045CL 6/11T1/31730

TERRE DI FAUL IPA DEL MESE vineo
0.25014.5/045CL T/1(T13/3LT36

BIRRE BOTTIGLIA .

WEIZEN BELGIAN STRONG ALE
BLANCHE APA

sTouT TRAPPIST

CACIOEMIELE 10 @ & _ AR ¢!

LEPIND 26

*TIPOLOGIA: LAZID IGP NERD BUOND
+UVE: NERO BUOND 100%

*COLORE: ROSSO RUBIND SCURD
*AFFINAMENTO: IN BOTTI DA 10 HL
PER 12 MESI

PESCHID 26

-TIPOLOGIA: LAZIO 1GP ROSSO

-UVE: CABERNET SAUVIGNON (50%),
PETIT VERDOT (50%)

-COLORE: ROSSO RUBIND SCURD
+AFFINAMENTO: IN BOTTI DA 10 HL

PRODIGD 20

-TIPOLOGIA: LAZID IGP ROSSO

- UVE: SYRRH 100%

-COLORE: ROSSO RUBIND INTENSO
-AFFINAMENTO: [N ACCIAID + IN BOTTI DA 10 HL
PER 12 MESI

PANCARPD 18

*TIPOLOGIA: LAZIO IGP ROSSO

*UIVE: CABERNET SAUVIGNON, PETIT VERDOT, SYRAH
E MERLOT

- COLORE: ROSSD RUBIND INTENSO

*AFFINAMENTO: [N ACCIAID + IN BOTTI DA 10 HL

REGIUS 16
“TIOLOGIA: AZID 6P BIANCO

VINI BIOLOGICI LAZIO | ROSSI BIOLOGICI LAZIO

*COLORE: GIALLO PAGLIERIND BRILLANTE

*UVE: VIDGNER, SAUVIGNON, CHARDONNAY

PER 36 MESI PER 12 MESI

PROPIZIO 18

-TIPOLOGIA: LAZIO 6P BIANCO sl DAl PRODUTTORI LOCALI
-UVE: GRECHETTO bl

*COLORE: GIALLD PAGLIERINO CON RIFLESSI VERDI 1UTRD 1.8
-AFFINAMENTO: BATONNAGE IN ACCIAIO PER 6 MES! V2UTRO 45
ATEMPERATURA CONTROLLATA VINO BIANCD

CARDITD . 18 1LTRO 7.9

TIPOLOGIA: LAZIO IGP BIANCO V2LITRO 45

«[IVE: MALVASIA PUNTINATA VINO LOCALE AL CALICE 3
«COLORE: GIALLD PAGLIERINO BRILLANTE SPRITZ §

*AFFINAMENTO: BATONNAGE IN ACCIAID PER B MESI

AFFINAMENTO: BATONNAGE IN ACCIAID PER & MESI

DIGESTIVI

MIRTO 3

MELONCELLO DELLACASA 3
LIMONCELLO DELLA NONNA 3
LIQUIRIZIA 3

RATAFIA 3

SAMBUCA 3

AMARD DEL TRIBE 3
GRAPPA DEI MONTI 3

AMARI ARTIGIANALI 5
WHISKY/RUM/GIN RICHIED! IL MEND AL CAMERIERE

TRIBE




