j PICCANTE

CONSULTA IL PERSONALE DI SALA PER: :
PIATTI DEL GIORND E FUDRI MENU . @ ifkaan

SIAMO LIETI DI AVERVI COME OSPITIE POTERVI COCCOLARE CON LA NOSTRA PMPIISTA STAGIONALE.

TRIBE NASCE DAL CONCETTO DI TERRITORIALITA, RISPETTO PER LA TRADIZIONE, OMAGGIO Al PRANZI IN FAMIGLIA E ALLE EMOZIONI LEGATE AL CIBO.
LA NOSTRA VOLONTA E DI RENDERE GIUSTIZIA AL LAVORO QUOTIDIAND DELLE PERSONE CHE SI IMPEGNANO A PORTARE SUI BANCHI LE DELIZIE CHE LA TERRA CI OFFRE.
MIO FRATELLO EMANUELE CON I'AZIENDA POGGIO FELCIOSO E IL PRIMO FORNITORE DEL TRIBE CON CARNI, INSACCATI, ORTAGGI ED OLID EXTRAVERGINE D’OLIVA.
PER IL RESTO C1 AFFIDIAMO A PICCOLE REALTA LOCALI E NAZIONALI CHE HANND UNA STORIA DA RACCONTARE UNA SOSTENIBILITA E UN ETICA DA SEGUIRE. SENTITEVI A CASA E BUON APPETITO!

STARTER

TAGLIERE DELTRIBE: 22 @ @
01 SALUNI FATTI IN CASA, ASSAGEIO DI FORMAGGIO CASEIFICIO PODDA, MIELE LOCALE,
VERDURINE DELL'ORTO E BOCCONCINI DI PIZZA FRITTA

TARTARE DI CARNE SALADA 13 @ |
CON STRACCIATA DI BUFALA, "NDUJA POGGIO FELCIDSO E CRUMBLE DI NOCCIOLE

TARTARE 15 @ & &
DI CARNE SALADA, RUCOLA, POMODORINI CONFIT E STRACCIATA DI BUFALA

TARTARE VEGETERIANA 10 () @&
SELEZIONE DEI NOSTRI POMODORI BATTUTI AL COLTELLO, CON DLIVE, CAPPERI,
ORIGAND, MOZZARELLA FRESCA, PANE RAFFERMD E BASILICO

“\ LINGOTTO TIME !

UNA VERA TRADIZIONE AL TRIBE. IN UNA FORMA PREZIOSA. DORATO, CROCCANTE E FRITTO

et 3V 89 ®
SUPPLI CLASSICO CON POMODORD, BASILICO E MOZZARELLA,
SERVITO CON CREMA AL PARMIGIAND

LINGOTTO ACQUACOTTAzz 81z 5 @ @ ®
DI VERDURE DI STAGIONE, PATATE, SALSICCIA, BATTUTO DI LARDO OI MAIALE
TRANQUILLD E MAGGIDRANA IN CROCCANTE PAKATURA SU TUORLO D'UOVO

LINGOTTOTARTUFAT0 1 @ @ @ &
CON PATATE VITERBESI, PREZZEMOLO, PEPE, MOZZARELLA E MAIONESE AL TARTUFD

TRIS DILINGOTTI 11
| NOSTRI TRE LINGOTTI AD UN PREZZ0 VANTAGGIOSO

- SHIZIE CﬂPRIBBI

FIOREDIZUCCAZ: T @ & 8 @ -
CON RIPIEND DEL GIDAND r‘é L

BOCCONCINI DI POLLD 57 6 ®a :
(N CROGCANTE PANATURA IJLE:BRH RAL‘RES SFH'.‘ITI CON llb'ull]HE%[ !

PROVOLA g2 5@... R

 TRIBE FRIES mn Y Y ) ;
TRIS DI LINGOTTI, UNA PORZIONE DI BOCCONCINI DI rgm}; 7
UNA PORZIONE DI PROVOLA, PATATA FUSA :

PATATAFRITTACLASSICA 5 (0 @

paTATAFUSA 6 O @ : _
PATATE STICK, MAID AL TARTUFD E CIPOLLA cnuccmn
SPORCACCIONA 7 @ &

CICORIARIPASSATA 5

CON 0LIO, AGLID E PEPERDNCIND

INSALATA COLESLAW 5 D @ ;
CAVOLD, CAROTE, MELE, MAIO, OLIVE, CAPPER E SENAPE
MISTICANZA DI CAMPAGNA 5 ()

VERDURE GRIGLIATEINOLID 5

ZUCCHINE MARINATE 5

CONTORNI

TAGLIATE A MAND SERVITE CON KETCHUP ARTIGIANALE

PATATE STICK, SALSAAL FORMAGEID, EBGEEUAHEIME A% %

CON FIIIIHII ARTIGIANALE FATTO IN CASE E CARNE BIO DI POGGIO FELCIOSO

%
l

EﬂllllMl!lI 2T®9 2 0 : NON IL SOLITO HOTDOG 11 @ = @
MELAZANE I 0LI0 COTTURA, LA NOSTRA PORCHETTA PANINO MORBIDO E WURSTEL ARTIGIANALE.
hl. FINDCCHIETTD, Palivuut MAIONESE mﬂmrm SENAPE. KETCHUP DELLA CASAE CIPOLLACRISPY
+ PORCHETTA A
: punxnsmumsmnsu b3 j.
g | BEIHGEH O MAIALE SMASH, CICORIA RIPASSATA, ; POLLASTRO 12 ®0r e
munsm uumunmmnumcmﬁ et COTOLETTADI POLLD CRISPY, CON INSALATA, POMOEORD,
Sk P STRACCIATA DI BUFALA E MAIONESE
EHEEIIZIIIIE 11 .. _
mmunnmmmmr MELANZANE N OLID COTTURA, ! GUANCIALOTTD 12 @ &
. STRACCIATA DI ﬂurﬁlufsm DI BASILICO E RUCOLA A BURGER DI MANZO, POMODORD FRESCO, GUANCIALE,
st et L O S : INSALATA £ FORMAGEID FUSO

@ SALSE FATTE IN CASA 0.80
- MAID - MAIO AL TARTUFQ -
- KETCHUP - SALSATRIBE 1- BBO

iccin

MADAME ENTRECOTE 3005 20
CARNE DI VITELLA POGEID FELCIDSO CON LARDO E NOCCIDLE SERVITA CON MISTICANZA

MR. ENTRECOTE 200 19
LANOSTRA CARNE DI VITELLACON BURRO MONTATO AL ROSMARIND, SERVITA CON PATATINE FRITTE

TAGLIATA MEDITERRANER 3006 22
DAI NOSTRI ALLEVAMENTI VITELLA SERVITA CON RUCOLA, POMODORING E FIOCCHI DI BURRATA

TAGLIATA RUSTICA 300c 19

VITELLA SERVITA CON CICORIA, HUMMUS DI CECI AGRUMATO E GUANCIALETTO POGEIO FELCIOSO

BIG ONE 3006 17
HAMBURGER AL PIATTO, SERVITO CON CICORIA RIPASSATA, PATATE FRITTE E SALSATRIBE

PARMIGIANA DI POLLD 16
DUE MEDAGLIONI DI POLLO CROCCANTE, INTERVALLATI DA POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE,
PARMIGIAND E CREMA DI BASILICO

INSALATONA DEL TRIBE 12
INSALATA MISTA CON POLLO CROCCANTE, GRANULARE DI UOVD SDDO, PANCETTA FRITTA, PARMIGIANO,
CUBOTTI DI PANE TOSTATO E DRESSING DI MAID




PIZZE

CLASSICHE RIVISITATE

MARGHERTA 7 0 @ ®
POMODORD [TALIAND, MOZZARELLA TAGLIATA A MAND E BASILICO
+ALCI 3

MARGHERITISSIVA 11 (V) @ @
POMODORD ITALIANO, BUFALA CAMPANA E BASILICO FRESCO

BUFALA E REGGIAND 10 () @ @
POMODORD [TALIAND, STRACCIATA DI BUFALA, PARMIGIANO E BASILICO -

INDIAVOLATA 10 7 @ @&
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE POGEIO FELCI0SO
+NDUJA 2 | + GORGONZOLAT

FIORIEALICI 1 @ = @
MOZZARELLA, HORI DI ZUCCA FRESCHI E ALICI

CICORIAESALSICCIA 10/ @ @
CICORIA DI CAMPO RIPASSATA IN PADELLA, SALSICCIA E FIOR DI LATTE

LAMIA CAPRICCIOSA 2@ @ & )
POMODORD, FUNGHI CHAMPIGNON, CARCIDFI FRESCHI ALLA ROMANA,
PROSCIUTTO COTTO, UOVD S000 £ OLIVE NERE INFORNATE

BIANCANEVE 1 @ @&
MOZZARELLA MISTO BUFALA, IL NOSTRO PROSCIUTTO COTTO ARTIGIANALE

BOSCADLA 1 ® @ @
FUNGHI CHAMPIGNON, SALSICCIA POGEIO FELCIOSO, MOZZARELLAE SALSAVERDE

== TRIBE smcnuud—

MORTRZZA " @ & @
FIOR DI LATTE MISTO BUFALA, MORTADELLA ARTIBIANALE POGGID FELCIOSD, RICOTTA,
PESTO DI PISTACCHIO £ SCORZA D'ARANCIA. -

MADE INALLUMIERE 15 @ &

CRENA DI PORCINI, FIOR DI LATTE ITALIAND, SBRICIOLA DI SALSICCIA P[IEEI[I ! r}if :

FELCI0S0 AROMATIZZATA AL FINDCCHIETTO SELVATICO E TARTUFD SEUHIEIHE UJEME

LA MIA MARGHERITA 10 @ @
FIOR DI LATTE, SALSA DI POMODORO £ SFEHE O CAVIALE AL BASILICO

SFZIDSA 3. @ &
POMDODORD [TALIAND, RUCDLA, PACHIND, BUFALR EhMFﬂNﬁ PHI]SEIL[TTU CRUDD

AMERICANAAMODOMI0 12 @ ® :
PATATE FRITTE TAGLIATE A MAN € FRITTE, WURSTEL AH?'I GIANALE PI]BH[I FE[[:I[ISH
CIUFFETT! DI SALSA BB FATTA IN EﬂSAE Mﬂw{ﬂﬂ i

LORTO DIMANU. 11 @ L L A
CAENA DIZUGCHINE MELANZANA FRITTA, PEPEHIIH
POMODDRINI CONFIT, STRACCIATA DI BUFALA E BASILICO

TIRAMISU DEIRICORDI c ® ® ® @
CON CREMA AL MASCARPONE, BISCOTTINI PLASMON, NESQUIK,
NUTELLA E PAN DI STELLE

LINGOTTO SNIKERS &
SEMIFREDDD AL BURRD DI ARACHIDI, CON CARAMELLD SALATO,
SALSAAL CIDCCOLATO, ARACHIDI E PANNA

CREME BRULE &
AROMATIZZATA AL RUM CON FRUTTA DI STAGIONE

SORBETTOAL LIMONE  4.50
AL PEPE, CON SALVIA E SEDAND

COPPADEL NONND &
SEMIFREDDO AL CAFFE SERVITO CON PANNA MONTATA,
SALSAAL CAFFE, BISCOTTIND E CAFFE TOSTATO

MINI TARTUFINO AFFOGATO 450 &
PALLINA DI GELATO AL CIOCCOLATO BIANCO AFFOGATO AL CAFFE,
CON SALSA AL CIOCCOLATO E GRANELLA DI NOCCIDLE

DOLCI

=t

VINI BIOLOGICI LAZIO | ROSSI BIOLOGICI LAZIO

ACQUA MICROFILTRATA NATURALE/FRIZZANTE 2
COCA, FANTA, SPRITE, COCAZERD LATTINA0.33CL 3
CAFFEILLY 1.5

CAFFE ILLY CORRETTO 2

BEVANDE

ARTIGIANALI, NAZIONALI ED ESTERE IN COSTANTE AGGIORNAMENTO

JUPILER PILS ge510 - CHiARA 5,2%
0.25CL4/045CL B/1T11/31T30

LOWENBRAU TRIDMPHATOR BOCK  cenmaia - Rossa 75

0.25CL4/045CL 6/11T11/31T30

TERRE DI FAUL IPA DEL MESE virenso
0.25CL4.5/045CL 7/11713/31136

BIRRE BOTTIGLIA .

WEIZEN | BLANCHE | STOUT  BELGIAN STRONG ALE | APA | TRAPPIST  SAISON | TRIPEL | GLUTEN FREE

LEPINO 26 PRODIGD 20

~TIPOLOGIA; LAZIO IGP NERO BUONO -TIPOLOGIA: LAZIO, IGP ROSSD

-UVE; NERO BUOND 100% -UVE: SYRAH 100%

«COLORE; ROSSO RUBINO SCURD -COLORE: ROSSD AUBING INTENSO

- AFFINAMENTO: IN BOTTI DA10 HL - AFFINAMENTO: IN ACCIAID + IN BOTTI DA 10 HL
PER 12 MES| PER 12 MES|

PESCHID 26 PANCARPD 18

“TIPOLOGIA: LAZIO IGP ROSSO ~TIPOLOGIA: LAZIO IGP ROSSD

+UVE: CABERNET SAUVIGNON (50%), =UVE; CABERNET SAUVIGNON, PETIT VERDOT, SYRAH
PETIT VERDOT (50%) E MERLOT

-COLORE: ROSSO RUBINO SCURD -COLORE: ROSSO RUBIND INTENSO

- AFFINAMENTO: IN BOTTI DA10 HL -AFFINAMENTO: IN ACCIAID + IN BOTTI DA 10 HL
PER 36 MESI i PER 12 MES|

PROPIZID 18

~TIPOLOGIA: LAZID IGP BIANCO DAI PRODUTTORI LOCALI

+UVE: GRECHETTD VIND BIANCO FRIZZANTIND

+COLORE: GIALLD PAGLIERINO CON RIFLESS! VERDI D75 0

- AFINAMENTO: BATONNAGE IN ACCIAIO PER 6 MESI )

A TEMPERATURA CONTROLLATA VINO VERMENTINO

p7acl n

cﬁnm‘m : 18 VIND MERLOT

\TIPOLOGIA: LAZIO IGP BIANCO S

- UVE: MALVASIA PUNTINATA

-COLORE: GIALLD PAGLIERIND BRILLANTE Ll

“AFFINAMENTO: BATONNAGE N ACCIAID PER 6 MES|

REGIUS 16

-TIPOLOGIA: LAZIO [GP BIANCO

-UVE: VIOGNER, SAUVIGNON, CHARDONNAY

COLORE: GIALLO PAGLIERIND BRILLANTE

AFFINAMENTO: BTONNAGE IN ACCIAID PER 6 MESI
MIRTO 3 GRAPPA DEI MONTI 3 m
LIMONCELLD DELLANONNA 3  SAMBUCA 3 ——
LIQUIRIZIA 3 AMARI ARTIGIANALI 5 I
RATAFIA 3 WHISKY/RUM/GIN RICHIED! IL MENQ AL CAMERIERE
AMARD DEL TRIBE 3 F




